
 

 

 

 

Aide cuisinier(ière) 

Description de tâches 

 

Sans s’y limiter et sous la supervision du/de la chef(fe) cuisinier(ère), du/de la sous-chef(fe) et du/de la directeur(rice) 

aux opérations, l’aide-cuisinier(ère) participe à la réalisation des tâches liées à la préparation, au service des repas et à 

la gestion des surplus. Il voit également à l’entretien journalier et au maintien constant de la salubrité dans les aires de 

travail et de service.  

● Prendre connaissance de la MISSION, la VISION et les VALEURS du camp. 

● Adopter un comportement professionnel qui prône cette MISSION, cette VISION et ces 

VALEURS. 

● Assister le/la chef(fe) cuisinier(ère) et le/la sous-chef(fe) dans la préparation des repas réguliers, 

alternatifs et spéciaux.  

● Assurer une gestion efficace de la nourriture restante et des surplus, suivant les directives du/de la 

chef(fe)-cuisinier(ère) et/ou de son assistant(e). 

● Assurer la mise en place constante ainsi que la rotation de toutes les denrées périssables et non 

périssables. 

● Effectuer quotidiennement la liste des tâches en vigueur approuvée par un(e) supérieur(e). 

● Éviter le gaspillage et voir au recyclage de tout ce qui peut l’être selon les directives. 

● Participer à d’autres tâches sur le Camp, à la demande et au besoin. 

● Faire les auto-évaluations requises à la fin de chaque période. 

Exigences 

● Être âgé d’au moins 18 ans. 

● Expérience minimale en service alimentaire ou démonter un intérêt certain et des aptitudes pour  

la cuisine. 

● Autonomie, initiative et capacité à travailler seul ou en équipe de façon sécuritaire, ordonnée et 

systématique 

● Ponctualité, entrain et capacité à fournir un effort soutenu 

● Respecter et suivre en tout temps les normes d’hygiène, de propreté, de sécurité et de salubrité au 

travail (chaussures, filets, gants, procédures, etc.). 

● Respecter en tout temps les règles de vie et le code d’éthique du Camp. 

● Être présent au Camp du 14 juin au 18 août, 2024. 

● Être présent à la fin de semaine de formation les 24, 25 & 26 mai à Québec. 


